
Die Zeit & Raum Herford Gastro GmbH & Co. KG, Betreiberin des Veranstaltungsbereichs im Denkwerk Herford, ist
spezialisiert auf die Planung von Veranstaltungen und geschäftlichen Meeting inklusive Gastronomiebetriebs. Im
Denkwerk Herford arbeiten und leben viele Menschen aus unterschiedlichsten Unternehmen unter einem Dach und
profitieren vom Erfahrungsaustausch und der kreativen Atmosphäre. Der “Wohlfühlfaktor” steht bei uns im Denkwerk an
erster Stelle und unser Anspruch ist es, jeden Tag aufs Neue gute Gastgeber zu sein!

WANN PASST DU ZU UNS?

● Du hast eine abgeschlossene Ausbildung oder Erfahrung
als Restaurantfachkraft, Koch:in, Veranstaltungskraft,
Hotelfachkraft oder ähnliche Referenzen

● Du besitzt den Führerschein Klasse B
● Du kommst aus Herford oder der näheren Umgebung
● Dein Auftreten ist sicher und gepflegt
● Du bist kommunikativ und sicher in der deutschen

Sprache
● Du bist bist zuverlässig, flexibel, selbstständig,

lösungsorientiert und ergreifst Eigeninitiative
● Du bist belastbar und kannst auch in angespannten

Situationen einen kühlen Kopf bewahren

Mit anderen Worten: Du siehst mit der Zeit auch selbst was
zu tun ist!

WAS MACHST DU BEI UNS?

● Übernahme des gastronomischen Angebots inkl.
Frühstücksküche

● Koordination der gastronomischen Schnittstellen im
Unternehmen sowie Kontrolle der Abläufe

● Koordination und Planung der Speisenherstellung
● Wareneinkäufe und Preiskalkulationen
● Erstellung von individuellen Angeboten für

hauseigene Veranstaltungen und Tagungen
● Technische, gastronomische und räumliche

Vorbereitung von Meetings und Veranstaltungen
● Umsetzung und Betreuung von Meetings und

Veranstaltungen sowie Kundenservice am Gast

…und all das, was Du selbst zu Deinen Aufgaben
machst, um unseren Kunden den Aufenthalt
im Denkwerk noch angenehmer zu gestalten :-)

WAS HAST DU VON UNS?
● Faire Bezahlung und Flexibilität innerhalb Deiner Aufgaben
● Eigenständigkeit und eigenverantwortliches Arbeiten
● Eine angenehme und innovative Arbeitsumgebung
● Flache Hierarchien in einem dynamischen Team
● Regelmäßige Massagen vom internen Masseur
● Kostenlose Heiß- und Kaltgetränke und Verpflegungszuschüsse


